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Das Restaurant Madras bietet Ihnen eine traditionelle und hausgemachte
indische Küche. Wir wählen unsere eigenen Produkte von lokalen Lieferanten

aus, um ihre Qualität und Frische zu gewährleisten. Entdecken Sie unser Menü,
das eine Mischung aus Aromen ist, um Ihren Gaumen zu erfreuen.  

 
 

LE MADRAS
R E S T A U R A N T  I N D I E N

Homemad e  f o od



VORSPEISEN
 

B A I G A N  B A D J I
Auberginenfrikadellen mit Kichererbsenmehl 7.00 €

O N I O N  B A D J I
Zwiebelkrapfen mit Kichererbsenmehl 7.00 €

P A K O R A
Obst- und Gemüsekrapfen mit Kichererbsenmehl 7.00 €

V E G E T A B L E  S A M O S A
Knusprige Teigtaschen mit Füllung aus Kartoffeln, grünen

Bohnen, Karotten und Erbsen

7.30 €

M E A T  S A M O S A
Knusprige Teigtaschen gefüllt mit Lammhackfleisch und

Erbsen

7.50 €

R E S H M I  K E B A B
Hähnchenspieß, gewürzt mit indischen Gewürzen  7.50 €

S E E S H  K E B A B
Lammhackfleischspießchen mit frischen Kräutern  7.90 €

M I X  S T A T E R S
Pakora, Reshmi, Seesh Kebab, Badjis, Meat and

Vegetables Samosa, zum Teilen für 2 Personen 

16.90 €

S O U P
Gemischte Gewürz- und Linsensuppe 7.00 €

M A D R A S  S A L A D
Eine Vielfalt an würzigem grünen Salat mit Karotten,

Gurken, Tomaten, Paprika und Zwiebeln

7.50 €

R A Ï T H A
Erfrischender Salat mit Joghurt, Gurken, Tomaten und

Zwiebeln, alles gewürzt mit Kreuzkümmel

7.00 €



W I R D  I N  I N D I E N  T R A D I T I O N E L L  A U S  V O L L K O R N W E I Z E N

H E R G E S T E L L T  U N D  I N  E I N E M  S T E I N G U T T O P F  G E K O C H T

INDISCHES BROT

N A A N  N A T U R E
Hausgemachter Fladenbrot mit Butter 3.00 €

C H E E S E  N A A N
Spezialität des Chefs, Fladenbrot mit Käsefüllung 4.00 €

N A Y A  N A A N
Fladenbrot mit Käse- und Knoblauchfüllung 4.30 €

G A R L I C  N A A N
Fladenbrot mit Knoblauchfüllung 4.00 €

N A A N  M A D R A S
Fladenbrot mit Knoblauch und indischen Gewürzen 4.00 €

BEILAGEN
B A S M A T I  R I C E

Basmati-Reis, gewürzt mit Kardamom, Nelken und

Zimt

3.50 €

C A S H M I R I  R I C E
Basmati-Reis mit exotischen Früchten und

Trockenfrüchten

4.90 €

B O M B A Y  P O T A T O E S  
Gebratene Kartoffeln mit Zwiebeln, Paprika,

Bockshornklee und Kreuzkümmel

4.50 €

P A P A D A M
Linsenchips mit indischen Aromen 2.50 €

S A F F R O N  R I C E
Safran-Basmati-Reis 4.50 €



HAUPTGERICHT

C H I C K E N  M A D R A S  C U R R Y
Hühnercurry mit Tomaten, Zwiebeln und süßen

Gewürzen 

17.50 €

C H I C K E N  K O U R M A
Hähnchenfleisch gekocht in einer grünen Currysauce

mit Kokosmilch, Cashewnüssen und gehackten Mandeln

18.00 €

C H I C K E N  C A S H M I R I
Hähnchen in Kokosnussmilch-Curry mit exotischen

Früchten

18.00 €

C H I C K E N  V I N D A L L O
Hähnchen-Kartoffel-Curry mit rotem Pfeffer 18.00 €

BRIYANI

L A M B  K O U R M A
Lammgeschnetzeltes gekocht in einer grünen Currysauce

mit Kokosmilch, Cashewnüssen und gehackten Mandeln

18.90 €

R O G A N  G O H S T
Lammfleisch gekocht in einer Currysauce aus Ingwer,

Knoblauch, Zwiebeln und indischen Gewürzen

18.90 €

L A M B  V I N D A L L O
Lamm- und Kartoffelcurry, gewürzt mit rotem Pfeffer 18.90 €

C H I C K E N  B R I Y A N I                   Huhn    19.00 €

L A M B  B R I Y A N I                  Lamm 20.00 €

M I S C H U N G  A U S  2 5  G E W Ü R Z E N  U N D  G E T R O C K N E T E N

F R Ü C H T E N ,  Z U B E R E I T E T  M I T  B A S M A T I - R E I S  U N D  R A Ï T A

A L L E  U N S E R E  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M A T I -

R E I S  Z U B E R E I T E T  ( E X T R A  1 , 5 0 €  F Ü R  A L L E

A N D E R E N  B E I L A G E N )



GEGRILLTE 
GERICHTE

C H I C K E N  T I K K A
Spieß mit marinierter Hühnerbrust mit Safrangewürz 17.50 €

C H I C K E N  T I K K A  M A S A L A
Gegrillter Hähnchenbrust in einer Joghurtsauce,

gewürzt mit Garam Masala, Zwiebeln und Paprika

18.90 €

B U T T E R  C H I C K E N
Spezialität des Küchenchefs, gegrillte Hähnchenbrust

mit einer cremigen indischen Gewürzsauce

18.90 €

L A M B  T I K K A
Lammspieß mariniert in Safrangewürzen 18.50 €

L A M B  M A K H E N I
Gegrillte Lammstücke mit Mango und süßer

Gewürzsauce

18.50 €

L E  M A D R A S  B I E T E T  I H N E N  V E R S C H I E D E N E

G R I L L V A R I A N T E N  I M  T A N D O O R  A N

D E R  T A N D O O R  I S T  E I N  W E S E N T L I C H E R  B E S T A N D T E I L  D E R
I N D I S C H E N  K Ü C H E ,  E S  I S T  E I N  G E B A C K E N E R  L E H M O F E N ,  D E R  Z U M

G R I L L E N  V O N  F L E I S C H ,  F I S C H  U N D  N A A N  V E R W E N D E T  W I R D   

C H I C K E N  T A N D O O R I
Gegrillte Hähnchenschenkel mariniert in

hausgemachten Gewürzen 

16.50 €

M I X  T I K K A  M A S A L A
19.50 €Gegrilltes Lamm und Hähnchen in einer Joghurtsauce,

gewürzt mit Garam Masala, Zwiebeln und Paprika

A L L E  U N S E R E  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M A T I -

R E I S  Z U B E R E I T E T  ( E X T R A  1 , 5 0 €  F Ü R  A L L E

A N D E R E N  B E I L A G E N )



MEERESFRÜCHTE 
& FISCH

J I N G H A  C A S H M I R I
Shrimps mit Kokosmilch und exotischen Früchten 18.90 €

J H I N G A  B E N G A L I
Garnelen in einer cremigen Currysauce mit Ingwer,

Knoblauch und frischen Kräutern

18.90 €

J H I N G A  S H A H  J A H A N
Shrimps in cremiger grüner Currysauce mit

Cashewnüssen und gehackten Mandeln

18.90 €

G A M B A S  R O Y A L E S
Geschälte und gebratene Garnelen in einem indisch

gewürzten Curry

23.50 €

G A M B A S  T A N D O O R I
Garnelen mariniert mit frischen Kräutern und

hausgemachten Gewürzen  

23.50 €

C A L A M A R  M A D R A S  C U R R Y
Tintenfisch gekocht in einem Curry auf Tomatenbasis

mit indischen Gewürzen 

17.90 €

C A L A M A R  C A S H M I R
Tintenfisch zubereitet in Kokosmilch, serviert mit

einem milden Curry und exotischen Früchten

17.90 €

M A C H A L I  T I K K A  M A S A L A
23.50 €Fisch des Tages mariniert und dann im Tandoor gegrillt

in einer cremigen Joghurtsauce, Zwiebeln, Paprika

A L L E  U N S E R E  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M A T I -

R E I S  Z U B E R E I T E T  ( E X T R A  1 , 5 0 €  F Ü R  A L L E

A N D E R E N  B E I L A G E N )



VEGETARISCHE
GERICHTE

D A L L
Mischung aus verschiedenen Sorten von indischen

Linsen

16.00 €

P A L A K  P A N I R
Hausgemachte Würfel aus Frischkäse in Spinatsauce

und milden Gewürzen

16.00 €

M A D R A S  C U R R Y  V E G E T A B L E S
Frisches Gemüse mit einer cremigen Sauce, gewürzt

mit Kreuzkümmel, Ingwer und Knoblauch 

17.00 €

K O U R M A  V E G E T A B L E S
Frisches Gemüse gekocht in einem grünen Curry mit

milden Gewürzen, gehackten Mandeln und Cashewnüssen

17.00 €

C A S H M I R I  V E G E T A B L E S
Frisches Gemüse gekocht in einem Curry mit

exotischen Früchten in einer süßen Sauce

17.50 €

B A I G A N  B A R T A
Gegrillter Auberginenkaviar, verfeinert mit frischen

Kräutern

17.00 €

A L L E  U N S E R E  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M A T I -

R E I S  Z U B E R E I T E T  ( E X T R A  1 , 5 0 €  F Ü R  A L L E

A N D E R E N  B E I L A G E N )



W A H L  D E R  V O R S P E I S E

Reshmi kebab

oder Meat samosa 

oder Pakora 

H A U P T G E R I C H T  N A C H  W A H L  

Butter chicken

oder Lamb kourma 

oder Vegetables Madras curry 

W A H L  D E S  D E S S E R T S

Halwa

oder Panacotta 

oder Kulfi

A L L E  U N S E R E  G E R I C H T E  W E R D E N  M I T  B A S M A T I - R E I S

Z U B E R E I T E T  ( E X T R A  1 , 5 0 €  F Ü R  A L L E  A N D E R E N  B E I L A G E N )

MENU DÉCOUVERTE - 32€
U N S E R  M E N U  D É C O U V E R T E  W I R D  M I T  E I N E M  E I N F A C H E N  N A A N  U N D

B A S M A T I - R E I S  S E R V I E R T



DESSERTS

H A L W A
Grießkuchen mit Rosinen, Mandeln und Kokosnuss 6.90 €

R O S E  P E T A L  P O P
Mit Rosenessenz überzogene Krapfen, serviert mit

Vanilleeis

6.50 €

I N D I A N  C A R R O T  C A K E
Karottenkuchen mit gehackten Mandeln, Rosinen und

Cashewnüssen 

6.90 €

E X O T I C  F R U I T  S A L A D
Exotische Früchte mit Mango-Fruchtfleisch 7.90 €

K U L F I
Hausgemachtes Pistazieneis 7.50 €

P Â T I S S E R I E  M A I S O N
Indisches Gebäcksortiment 13.90 €

I R I S H  C O F F E E 9.90 €

C H A Ï  G I N G E R B R E A D
Hausgemachter Chaï-Lebkuchen und Vanilleeis 7.50 €

C O L O N E L  
Zitronensorbet, beträufelt mit Wodka 9.00 €

P A N A C O T T A
Kardamom aromatisiert mit einer Mango-Coulis 7.50 €

A R T I S A N A L  I C E - C R E A M
2 Kugeln nach Wahl: Schokolade, Bourbon-Vanille,
Passion, Zitrone, Kokosnuss, Mango und Ananas

Extra Schlagsahne, Schokolade oder Mango-Coulis 

5.00 €

1.50 €



LASSIS

S A L T Y  O D E R  S W E E T  L A S S I S  4.60 €25 cl

SOFTS
C O C A - C O L A /  C O C A - C O L A  Z É R O 3.90 €33 cl

O R A N G I N A 3.90 €25 cl

G I L B E R T  F R U I T  J U I C E
Apple, Orange, Pineapple, Tomato

3.90 €20 cl
M A N G O  J U S 3.90 €25 cl

S C H W E P P E S  T O N I C  P R E M I U M 3.90 €25 cl

L I M O N A D E  A R T I S A N A L E  2.50 €25 cl

D I A B O L O 3.50 €25 cl

H O M E M A D E  I C E D  T E A 4.50 €25 cl

S Y R U P
Mint, Lemon, Grenadine, Strawberry

2.50 €25 cl

R O O H  A F Z A
Rose essence syrup

3.60 €25 cl

E I N  F R I S C H E S  U N D  S C H M A C K H A F T E S  I N D I A N  B R E W A G E ,  H E R G E S T E L L T  A U S

M I L C H  U N D  J O G H U R T  V O N  L O K A L E N  P R O D U Z E N T E N

M A N G O  O D E R  R O S E  L A S S I S  5.00 €25 cl

C A R O L A  B L E U E / R O U G E / V E R T E  3.10 €50 cl

P E R R I E R 3.90 €33 cl

C A R O L A  B L E U E / R O U G E / V E R T E  5.60 €100 cl

I N D I A N  C H A I  T E A 4.50 € 
D E C A F F E I N A T E D  C O F F E E 2.30 €

T E A ,  I N F U S I O N  D A M M A N N
Verbena, Mint, Black, Green, Jasmine

4.00 €

C O F F E E  C R E A M  2.50 €

G R A N D  C A F É  4.00 €

BEERS
I N D I A N  B E E R 4.90 €33 cl
J U P I L E R  P R E S S I O N 3.50 €25 cl

6.00 €50 cl
P I C O N 4.20 €25 cl

7.50 €50 cl
P A N A C H É 3.70 €25 cl



LES COUPES
M A N G O  S P R I N G
Malibu, mango juice, rose syrup, house specialty 

7.50 €12,5 cl

K I R  A U  V I N  B L A N C  D ' A L S A C E 6.00 €12,5 cl

K I R  R O Y A L
Blackcurrant cream with Alsace white wine 

7.90 €12,5 cl

K I R  M A D R A S  
Rose cream with Alsace white wine

6.50 €12,5 cl

APERITIFS & DIGESTIFS
R I C A R D  O U  P A S T I S 4.50 €2 cl

M A R T I N I
Red, White, Rosé

5.00 €4 cl

W H I S K Y 8.50 €4 cl

V O D K A 6.50 €4 cl

G I N 6.50 €4 cl

C O G N A C  8.50 €4 cl

C A L V A D O S 6.00 €4 cl

R H U M  I N D I E N  O L D  M O N K  7.00 €4 cl

R H U M  D I P L O M A T I C O 8.50 €4 cl

E A U  D E  V I E  G E W U R T Z
Williams Pear, Raspberry

7.00 €4 cl

L I Q U E U R S
Cointreau, Malibu cardamon, Ginger, Mango 

5.50 €2 cl

C R É M E N T  D ' A L S A C E 7.00 €12,5 cl

S W E E T  P E A R L
Gin, lychee juice and raspberry cream

8.50 €15 cl

G E W U R T Z T R A M I N E R
V E N D A N G E S  T A R D I V E S

9.90 €12,5 cl

C H A M P A G N E
Duval Leroy Premier Cru

12.00 €12,5 cl



WEIN Bt1/21/4Glas/Coupe 

C Ô T E S  D U  R Ô N E
Domaine de la Présidente

 16.00 €8.50 €4.50 €

C Ô T E S  D U  P R O V E N C E
Château Mouresse Classic

 16.00 €8.50 €4.50 €

E D E L Z W I C K E R  
Reysz Jost Scharrachbergheim

 16.00 €8.50 €4.50 €

P I N O T  N O I R  
Reysz Jost Scharrachbergheim

16.00 €8.50 €4.50 €

INDISCHE WEIN AUS BANGALORE
G R O V E R  R O U G E  2 0 1 6  
La Réserve

34.00 €23.00 €12.00 €6.50 €

WEIN VON ALSACE 

WEISSWEIN 

Bio

ROSÉ-WEIN
P R O V E N C E  C H Â T E A U  A O P  
Mouresse grande cuvée

29.00 €21.00 €

G E W U R Z T R A M I N E R
Reysz Jost Scharrachbergheim

26.90 €18.00 €9.50 €5.50 €Bio

G E W U R Z T R A M I N E R
Cuvé Prestige

28.90 €19.90 €10.90 €5.90 €Bio

G E W U R Z T R A M I N E R
Vendange Tardives Gustave Lorentz

49.00 €36.00 €17.00 €9.90 €Bio

P I N O T  G R I S  
Reysz Jost Scharrachbergheim

26.90 €18.00 €9.50 €5.90 €Bio

P I N O T  N O I R  
Reysz Jost Scharrachbergheim

27.00 €19.00 €10.50 €5.90 €Bio



ROTWEIN 

BtWEIN Glas/Coupe (12,5 cl) 

BOURGOGNE AOP

RHÔNE AOP

H A U T E S  C Ô T E S  D E  B E A U N E  A O C  2 0 1 9
Domaine Manoir de Mercey Berger Rive
Finesse et gourmande grâce à un boisé délicat 

37.00 €6.50 €

M E R C U R E Y  C H Â T E A U  B E A U  2 0 1 2
Domaine Manoir de Mercey Berger Rive 

46.00 € 

C H A S S A G N E  M O N T R A C H E T  2 0 1 9
Premier cru Morgeot, domaine Chapelle Bio
Puissant et racé, belle robe de sous bois

53.00 € 

N U I T  S A I N T  G E O R G E S  2 0 1 1
Premier cru de la Chaux, domaine Remorique 

86.00 €

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  2 0 2 1
Domaine de la Présidente
Rouge élégant et fondu avec une note de fruits rouges

28.00 €

C H Â T E A U N E U F  D U  P A P E  2 0 1 7
Domaine de la Présidente
Typé et distingué, aux arômes de fruits rouges et d'épices 

46.00 €7.90 €

C R O Z E S  H E R M I T A G E  2 0 1 8
Les Cornirets Fayolle Fils et Fille
Une pure Syrah de la Vallée du Rhône
Production issu des vignes de plus de 60 ans

44.00 €7.50 €

C Ô T E - R Ô T I E  2 0 1 2
Domaine Gilles Barge
Côte Brune Gilles Barge

79.00 €

LOIRE AOP
A N J O U  V I L L A G E  R O U G E  B A I S E R  2 0 1 1  
Un vin très caramélisé, chaleureux et suave, aux arômes de
fruits (cassis, mûre, myrtille) 

33.00 €

S A N C E R R E  R O U G E  2 0 1 4
Domaine des Terres Blanches 
100% Pinot Noir au goût de fruits rouges et fraise des bois 

46.00 €

23.00 €

1/2 Bt



ROTWEIN 

WEIN

BORDEAUX AOP

BEAUJOLAIS AOP

CRÉMANT

CHAMPAGNE

BtGlas/Coupe (12,5 cl) 

L U S S A C  S A I N T  E M I L I O N  A O C  2 0 1 9
Châteaux Les Vielles Pierres 

35.00 €6.00 €

H A U T - M É D O C  L A  C L O S E R I E  D E  C A M E N S A C  2 0 1 9
Second vin du Château de Camensac des tanins policés, de la prune,

des fruits rouges, un bel équilibre

43.00 €

M A R G A U X  L A  C O U R O N N E  D U  M A R Q U I S
D E  T E R M E  2 0 0 9
Souple et soyeux, second vin du cru classé Marquis de Terme

49.00 €

P O M E R O L  F U G U E  D E  N E N I N  A O P  2 0 0 8
Second vin du Château de Nenin, une référence en Pomerol

67.00 €

S A I N T - E S T H È P H E  C H Â T E A U  P H E L A N
S E G U R  2 0 1 0
Cru bourgeois exceptionnel dans un grand millésime 

89.00 €

M O U L I N  À  V E N T  2 0 1 9
Ferraud à fils
Souple et fruité

34.00 €6.00 €

B R O U I L L Y  2 0 1 5
Domaine Rolland 
Léger et fruité

32.00 € 

Reysz Jost Scharrachbergheim
C R É M A N T  D ' A L S A C E 36.00 €7.50 €

Premier Cru
D U V A L  L E R O Y 65.00 €12.00 €

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwjuiPz1oaz7AhVgRPEDHc6iAlkQFnoECBMQAQ&url=https%3A%2F%2Favis-vin.lefigaro.fr%2Fvins-champagne%2Fbordeaux%2Fmedoc%2Fhaut-medoc%2Fd18688-chateau-de-camensac%2Fv31978-la-closerie-de-camensac%2Fvin-rouge&usg=AOvVaw2Sg2SdvQH_gHVmpfSrUdg2
https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/dictionnaire-vin/o20424-tannin

